Barbet
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Vitigno: 95% Birbet 5% Moscato

Sistema di allevamento:
Guyot alto

Produzione media:
100 q.li ettaro

Epoca di vendemmia:
prima decade di Settembre

Grado alcolico:
5° svolti e 7° da svolgere
per un totale di 12°

Colore: rosso rubino

: con riflessi aranciati
BIRBET

HOSTO PARZIALMENTE FERMENTATO

CALORIS FhpPio _ Profumo: intenso, molto
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e o s aromatico con note di frutta

CALORIO FILIPPINO fresca e canditi

Sapore: dolce, molto aromatico
e delicato

Temperatura di servizio:
10~ - 12°

Abbinamento: aperitivi e dessert
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