Dolcetto d’Alba
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Vitigno: 100% Dolcetto

Sistema di allevamento:
Guyot tradizionale

Produzione media:
90 q.li ettaro

Epoca di vendemmia:
ultima dedade di Settembre

Grado alcolico:
13"

Colore: rosso rubino intenso
con note violacee

IAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

. 2013 ‘ Profumo: delicato, con note di
MEOMIGUATO DA CALORIO FILIPPINO ’
MONTA' D'ALBA - [TALIA

BB roooronn comeeson i/ frutta fresca e lamponi
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T Sapore: asciutto, morbido

e moderatamente tannico

Temperatura di servizio:
18°

Abbinamento: facile abbinamento,
s1 adatta a tutto pasto
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