Piemonte Barbera
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Vitigno: 100% Barbera

Sistema di allevamento:
Guyot tradizionale

Produzione media:
100 q.li ettaro

Epoca di vendemmia:
ultima decade di Settembre

Grado alcolico:
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MBOTTIGLIATO pA CALORIO FILIPINO
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CALORIO FILIP P]:]_?__, Sapore: 1eggermente vivace,

giovane e giustamente acido

Temperatura di servizio:
16% - 18°

Abbinamento: antipasti e
primi piatti leggeri
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