Piemonte Bonarda

=z ()=

Vitigno: 90% Bonarda
10 % Croatina

Sistema di allevamento:
Guyot tradizionale

Produzione media:
100 q.li ettaro

Epoca di vendemmia:
prima decade di Ottobre

Grado alcolico:
12:8"

Colore: rubino intenso

2013 . Profumo: intenso e gradevole
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Sapore: leggermente vivace,
morbido e pieno

Temperatura di servizio:
165 - 18°

Abbinamento: carni rosse e
formaggi a media stagionatura
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