Roero Arneis

RO ARNEI
NE DI ORIGINE CONTROLLATA E GRS
2013
DA CALORIO FILIPPINO
A’ D'ALBA - ITALIA

v N”Ql;b\ CONTIENE SOUFTI
7

LORIO Fil

<)==

Vitigno: 100% Arneis

Sistema di allevamento:
Guyot tradizionale

Produzione media:
100 g.li ettaro

Epoca di vendemmia:
seconda decade di Settembre

Grado alcolico:
135

Colore: giallo paglierino
con riflessi verdi

Profumo: fiori d’acacia,
mela verde e un lieve agrumato

Sapore: morbido, leggermente
amarognolo con un sentore
di frutta fresca

Temperatura di servizio:
i1 i

Abbinamento: carni bianche,
formaggi stagionati, risotti e
ogni tipologia di pesce
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